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Wir setzen Trends. Mit Kreativität und Cleverness.
Made in Hollabrunn. Die Trendsetter.

Wir denken Lösungen neu, innovieren Systeme, entwickeln 
Anwendungen mit hohem praktischen Nutzen, installieren mo-
dernste Technik und sind zuverlässiger Servicepartner. Seit über 
50 Jahren erfüllen wir die individuellen Wünsche, Bedürfnisse 
und Anforderungen unserer Kunden. Anfangs noch als „klassi-
scher“ Elektroinstallateur, bekamen wir es schon bald mit neuen 
Herausforderungen zu tun. Von der Industriesteuerung bis 
zur Visualisierung – nur einige Beispiele für unseren Anspruch, 
„Trendsetter“ zu sein. Schankanlagen und Abrechnungssysteme 
traten hingegen zufällig in unser Leben. Doch die Faszination an 
diesem Thema ließ uns nicht mehr los. Mit wachsender Freude, 
bestehende Lösungen zu verbessern oder gänzlich neu zu ge-
stalten, entwickelten wir uns zu Europas führendem Lieferanten 
für Computerschankanlagen. 

Kundenwünsche umzusetzen, ist unser größter Antrieb. Son-
derlösungen sind dabei nicht nur unser Standard, sie gehören 
zu den täglichen Herausforderungen, aus denen bereits viele 
(Weiter-) Entwicklungen entstanden sind. Beispiele dafür sind 
unser SILEXA PourMyBeer Selbstbedienungssystem, der SILEXA 
Growler&BottleFiller – ein vollautomatisches Bierflaschenfüllsys-
tem oder der SILEXA LineCleaner. Was auch immer wir entwi-
ckeln – wir legen größten Wert auf Qualität und Benutzerfreund-
lichkeit. 

Unsere Kunden sind etwas Besonderes, und das möchten wir 
ihnen auch täglich beweisen. Indem wir REDL-Systeme auf die 
Bedürfnisse unserer Kunden maßschneidern.

„I think this would be a good 
time for a beer.“
Franklin D. Roosevelt
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SILEXA WIPE
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Das 4-Stern Hotel und Restaurant Winterbauer in Flachau erstrahlt nach dem Umbau in
neuem Glanz. Der stylische SILEXA Schankbalken passt perfekt ins neue Ambiente.

Touchscreen
PCAP-Touchscreens liefern 
edle Bedienoberflächen wie 
am Handy. Mit personali-
sierbarem Hintergrund - ein 
zusätzlicher Werbeträger für 
Ihr Unternehmen!

Designobjekt
Zeitloses Chromdesign 
macht die Schankanlage 
zum Hingucker Ihrer The-
ke. Anpassbare Materiali-
en lassen keinen Design-
wunsch offen.

Eine Schankanlage so simpel wie Ihr Smartphone!
Die neueste SILEXA wipe Generation zapft nicht nur Ihre Getränke auf professionelle Weise. 
Dank der integrierten TiPOS Kassen App arbeitet sie auch noch wie eine Registrierkasse. 
Bonieren, zapfen oder Bestellungen in die Küche weiterleiten, das alles ist mit einem „Wisch“ 
erledigt! Registrierkassenpflicht ist erfüllt!

SILEXA WIPE

Ihre Schankanlage ist 
dank integrierter TiPOS-
KassenApp jetzt auch 
eine Registrierkasse: 
Bonieren direkt an der 
Schank spart Zeit und 
Wege!

TiPOS
INSIDE

SILEXA AUSSCHANKTECHNIK



SILEXA

5

 + Individuelles Einrichten der Bedienoberfläche

 +  Schnellzugriffe für rasche Arbeitsabläufe

 +  Kredit-/Debitanzeige in noch nie dagewesener  

  Qualität

 +  Mehrere Kellner können gleichzeitig arbeiten, 

  Unterscheidung durch andere Farbgebung möglich

 +  Anzeige von Druck, Temperatur & Bierfass 

  Füllstatus

 +  Design nach Maß mit Geschmack – 

  Oberflächen, Form und Farben anpassbar

 +  Problemloser Verbund via LAN oder RS232 

  mit Fremdsystemen möglich 

 

 +  Intuitive Steuerung per „Wischgesten“

 +  Integration in die SILEXA Produktfamilie

 OPTIONEN:

 +  TiPOS Mobile Kassen App – auf jedem 

  Display nachrüstbar (mit Logo)

 +  SILEXA Ultraschallmessgeber – für noch 

  exaktere Portionierung

 +  Beerjet & SILEXA Bierpool pro – Bierzapfen  

  wie früher – aber perfekt kontrolliert

 +  SILEXA Telemetry – Übermittlung von Störun- 

  gen oder Umsätzen direkt aufs Smartphone

 +  SILEXA SmartApps – Integration der Steuerung  

  von Licht, Ton und Videosystemen

WAS SIE KANN

SILEXA 8-leitig
B 740 mm | H 557 mm | T 393 mm

SILEXA 10-leitig 
B 900 mm | H 557 mm | T 393 mm

SILEXA 12-leitig 
B 1060 mm | H 557 mm | T 393 mm

„Wir haben allerhöchstes 
Niveau in unserem Haus. Da 

muss ich mich auf die Schank-
technik verlassen können. Auch 

beim Service habe ich mit dem 
Team von Redl nur die besten 

Erfahrungen gemacht.“

Hans Eschbacher, 
Hotel Winterbauer, 

Flachau, will einen 
freien Kopf für seine 

Küchenkreationen:

AUSSCHANKTECHNIK



AUSSCHANKTECHNIK
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Mit dem eingebauten TiPOS-Mobile Kassen App ist ihre 
SILEXA wipe nicht nur Schankanlage sondern auch Kassa.

Bonieroberfläche
Mit einem Wisch gelangt man zur 

TiPOS Kassen App. Die Bonierober-
fläche ist so übersichtlich wie auf 

anderen TiPOS Kassenmodulen. Kein 
weiteres Einschulen des Personals 

notwendig.

Belegpflicht am 
Schankbalken erfüllt.

Das Abrechnen kann einzeln oder nach 
Gruppen (Tischen) erfolgen. Ob einzelne 

Gäste ein schnelles Aprés-Ski-Bier wollen 
oder eine ganze Gruppe bedient wird - Sie 

können in jeder Situation gesetzeskonform 
und schnell reagieren. Mit einem kleinen 

Bondrucker gleich beim Schankbalken 
erfüllen Sie platzsparend und problemlos 
die Belegpflicht. Natürlich ist das gesamte 
System in ein bestehendes Kassensystem 

einbindbar.

Anzeige der offenen Tische, 
aber auch Eingabe von Stammgästen 

problemlos möglich.

Paularei, Flachau

SPEZIAL:
Bonieren am
Schankbalken

Hier geht's zum Video: Sehen 
Sie selbst, wie schnell zapfen 

und bonieren jetzt geht.

youtube.redl.net

TiPOS
INSIDE
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SCHANK 
SÄULE
Ob es Ihr Einstieg in die Welt der 
Schankanlagen ist, oder Sie aus 
Platz- oder Designgründen Ein-
zelsäulen wollen, mit unseren 
SILEXA Schanksäulen treffen Sie 
in jedem Fall die richtige Wahl! 

Auch ideal als Ergänzung zur 
SILEXA wipe Schankanlage.

Modernes Design, exzellente 
Technik und komfortable Bedie-
nung via Touchscreen zeichnen 
unsere Säulen aus. Übersichtli-
che Auswertung und Manager- 
Funktionen inklusive.

Perfekt in Szene gesetzte SILEXA wipe Schank-
säulen beim Campus Bräu, Wien.

 + SILEXA wipe Technik wie auch

  am Schankbalken

         

 +  Hochwertige Edelstahlzapfhähne

 +  Direkt am Zapfhahn montierte, 

  gekühlte Edelstahlmagnetventile

  sorgen für die perfekte

  Bierqualität

 +  Design nach Maß mit Geschmack!

  Oberflächen, Form und Farben 

  anpassbar

 +  Integration in die SILEXA    

  Produktfamilie

 OPTIONEN:

 +  

  TiPOS Kassen App – auf jedem   

  Display nachrüstbar

 +   Auch als kostengünstiges DC6 

  Kleinsystem lieferbar

TiPOS
INSIDE

Prag 10

AUSSCHANKTECHNIK
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„Die Schankanlagen der Firma Redl
werden nicht nur installiert und 
übergeben, sondern werden perfekt 
an unsere Bedürfnisse angepasst.“

Conny Knell,
Landgasthaus zum Knell, Mold, 
freut sich über Perfektion: 

Bargun – Postmixpistole 
und Spirituosenkontrolle

Wenn es noch schneller gehen soll ist die 
Bargun die richtige Wahl. Auf Knopfdruck 

können in kürzester Zeit auch größere 
Bestellungen portionsgenau gezapft und 

verbucht werden. Auf Wunsch werden alle 
vorbonierten Getränke in Listenform am 

Display dargestellt.

OPTIONEN:

+   TiPOS Kassen App

+   SILEXA Ultraschallmessgeber – für 

noch exaktere Portionierung

+   SILEXA Telemetry – Übermittlung von 

Störungen oder Umsätzen direkt aufs 

Smartphone

+   Problemloser Verbund via LAN oder 

RS232 mit Fremdsystemen möglich

+   Integration in die SILEXA Produktfamilie

Folgende Varianten  
sind möglich:

8 Tasten – 6 x Postmix, Soda/Stillwasser
8 Tasten - 8 Spirituosen

16 Tasten – 16 Spirituosen
16 Tasten – 6 x Postmix, Soda/Stillwasser 

und 8 Spirituosen oder Wein

Aufgeräumte Spirituosenlösung direkt aus 
dem Weithalskanister mit berührungsloser 
Leermeldung – hygienische, platzsparende 
sowie exakte Lösung. Nie wieder leere Spi-
rituosenleitung und Ärger mit dem Kellner.

SPEZIAL:
Mixgetränke

Landgasthaus zum Knell, Mold



Shake it, baby!

 + Liefert Cocktails wie von Meisterhand – vom  
  Klassiker bis zur Eigenkreation sind über 100  
  verschiedene Cocktails frei programmierbar

 + Dosiert genau und schnell – für ein 
  verlässliches Geschmackserlebnis

 + Erhöht die Kundenzufriedenheit durch 
  sekundenschnelle Zubereitung

 + Registriert jeden ausgegebenen Cocktail – für 
  maximale Kontrolle

 + Spart dank einfachster Bedienung Personal-
  kosten, reduziert durch exakte Portionierung 
  den Schwund an Zutaten

 + Arbeitet mit allen namhaften Kassensystemen 
  zusammen

 + Über 20 Zutaten in praktischen Bag-in-Boxen
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Die SILEXA Cocktail Jukebox – 
der verlässliche Barkeeper

Der perfekte Cocktail ist ein Original. Jedes Mal aufs 
Neue. Selbst nach der x-ten Zubereitung. Weil er ein 
Versprechen erfüllen muss – das Versprechen eines 
unverwechselbaren Geschmacks. 

Ihre SILEXA CocktailJukebox kennt weder Müdigkeit 
noch Stress. Als Computer-gesteuerter Hightech 
Barkeeper produziert sie auf Knopfdruck Cocktails, 
Longdrinks und Mixgetränke in steter Original-
Qualität – präzise portioniert, exakt dosiert und in 
Sekundenschnelle. 

Das bedeutet für Sie: Mehr Gäste in kürzester Zeit 
mit exquisiten Cocktails zu begeistern. Probieren 
Sie es doch mit einem hauseigenen Spezial-Cocktail! 
Ihre SILEXA CocktailJukebox ist frei programmierbar 
und damit offen für kreative Kompositionen. 
Wählen Sie aus bis zu 32 verschiedenen Zutaten: 
Spirituosen, Säfte, Sirupe und Sahne. Oder 
greifen Sie auf eine Unzahl fertiger Rezepturen 
der beliebtesten Cocktails zu. Mit der SILEXA 
CocktailJukebox zum gefeierten Cocktail-Profi!

COCKTAILS 
&DRINKS

Orange Cube, Linz

Bowling Arena, Klagenfurt
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10 Liter Bag-in-Boxen Säfte 10 Liter Bag-in-Boxen Spirituosen

Leermelder

340 mm

260 mm

58
0 

m
m

23
0 

m
m

168 mm

Kompressor

Sahnepumpe
5 Liter Bag-in-Boxen Barsirupe 

wie Grenadine, Kokos, ...

Getränkepumpe

AUSSCHANKTECHNIK
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SILEXA AllBottle
Haben Sie noch alle Flaschen im Schrank? Dann 
raus damit! Und wenn Sie bisher dachten, Wein 
und Spirituosen lassen sich einfach nicht auf 
den Zentiliter genau dosieren, dann stellen wir 
Ihnen unser erprobtes SILEXA AllBottle System 
vor. Denn damit bekommen Ihre Gäste exakt das, 
was sie bestellt haben. Bis zu 500 verschiedene 
Getränke in 4 tropfengenau dosierten Portions-
größen. 

Spirituosen- und Weinausschank in exakten Porti-
onen. Für zufriedene Gäste. Und ebenso zufriede-
ne Chefs. Exaktes Portionieren und volle Kontrolle 
über Ihren Lagerbestand. Bis zum letzten Zen-
tiliter. Die Ausgießer sind frei programmierbar, 
die gewünschte Abgabemenge per Touchscreen 
auswählbar. Selbstverständlich liefern wir Ihnen 
Ihr SILEXA AllBottle System mit übersichtlichen 
Manager-Funktionen und jeder Menge aussage-
kräftiger Auswertungen. 

SILEXA AllBottle SDS (in 2 Varianten verfügbar) 
V1 B 215 mm H 460 mm T 130 mm
V2 B 215 mm H 505 mm T 130 mm

SILEXA AllBottle FAS 
B 200 mm H 400 mm T130 mm

Wandportionierer TapRack
Studien haben ergeben, dass sich der 

Spirituosenabsatz um bis zu 30%
 steigert wenn die Produkte dem 

Kunden präsentiert werden, 

Mit den TapRacks können Sie auf nur 
2,20m unglaubliche 48 Flaschen 

ins Rampenlicht stellen. 

Exakte tropffreie Portionierung durch 
spezielle Ausgießer-Technik. 

Kassenkredite werden durch “Leuchten” 
der betreffenden Flasche angezeigt. 

2 Portionsgrößen pro Flasche möglich. 

Das gesamte Rack ist mit einem 
einzigen Schloss verriegelbar.

TapRack System. 6 Flaschen:
B 578 mm H 174 mm T 336 mm

TapRack System. 9 Flaschen:
B 846 mm H 174 mm T 336 mm

TapRack System. 12 Flaschen:
B 1116 mm H 174 mm T 336 mm

SPEZIAL:
Flaschenausschank

SILEXA AllBottle SDS 
für Spirituosen und Wein

FLASCHENAUSSCHANK



STÜCKGUTKONTROLLE
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SILEXA CapLock
Mit wenigen Griffen zum kontrollierten 

Flaschenverkauf. Stecken Sie SILEXA CapLock 
einfach auf die Flasche. Sie ist jetzt mechanisch 

gesichert. Beim Verkauf registriert sich Ihr 
Kellner an der Kassa oder Schankanlage und 
bucht die bestellte Flasche. Nun muss er nur 
noch das SILEXA CapLock in die Basisstation 

stecken. Entriegelt und registriert!

Tresencheck
Tresencheck ist ein gewichtsbezogenes Registriersystem zur 
cleveren Kontrolle von Flaschenware in der Gastronomie. 
Er vereint innovative Technik mit einfacher Bedienung und 
bewirkt eine deutlich bessere interne Kontrolle, weil jede 
Entnahme einem Kellner und/oder Tisch zugeordnet wird.

 +  Registriert sowohl die stückweise Entnahme von 

  Flaschen als auch portionsweisen Ausschank

 + Kredit- und Debit-Betrieb

 + Übersichtliche Manager-Funktionen und 

  Auswertungen

 + Verbund mit allen handelsüblichen Kassen- 
  und Schanksystemen

SPEZIAL:
Stückgutkontrolle

SPEZIAL:
Heißgetränke

Glühweingerät X5M
Mit dem Glühweingerät X5M machen Sie das Ausschenken 

unverwechselbar guten Glühweins zum Kinderspiel.

 +    Integrierter Touchscreen zur komfortablen Bedienung

 +    Perfekte Portionen durch eingebaute Volumsgeber

+    Glühwein aus Fass, Container oder Bag-in-Box sowie 
mit Druckluft, CO2 oder Stickstoff anschließbar

+    Abmessungen: B 295 mm | H 470 mm | T 410 mm

SILEXA CoffeeBox
Die SILEXA CoffeeBox ermöglicht eine Anbindung an nahezu jedes 

Schank- und Abrechnungssystem. Keine Kaffee-Entnahme bleibt 
mehr unkontrolliert, es sei denn, Sie wollen es. Übersicht über 

Umsätze (je Kellner, Sparte,...), Produktentnahme oder Kreditliste 
(vorbonierte Artikel werden in der Kreditliste angezeigt) und die 

Tischeingabefunktion zählen zu den Funktionen der SILEXA CoffeeBox.

Wellenspiel, Krems

SILEXA CoffeeTerminal
Mit dem Coffee Terminal verwandeln 
sie Ihre Espressomaschine in einen 
vollwertigen Vending-Automat. 
Funktioniert mit Münzeinwurf, 
Geldscheinleser, aber auch mit RFID 
Karten oder Chips. Auch eine Anbindung 
an einen zentralen Server über LAN oder 
GSM ist möglich, um von einer Zentrale 
aus immer über Verkäufe in den Filialen 
Bescheid zu wissen. Natürlich kann man 
auch Preise updaten oder Produkte 
umprogrammieren.

CapLock Abmessungen: 
B 185 mm | H 355 mm | T 345 mm
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POUR MY 
BEER
Mehr Bierumsatz bei weniger 
Personalkosten!

Die Kunden zapfen ihr Bier 
selbst.
Mittels Chipkarte wird am 
Display der Zapfhahn entsperrt 
und der Kunde kann sich 
seine gewünschte Menge 
selbst zapfen. Dadurch ist 
dieses System ideal für 
sortenreiche Bierpubs und/ 
oder Craftbeerverkostungen. Im 
Hintergrund kann der Gastwirt 
sofort Spitzen oder „Hänger“ 
ablesen und durch gezielte 
Promotion-Aktionen steuernd 
eingreifen. 

Auch als TableTap möglich, wo 
pro Tisch ein Zapfhahn installiert 
wird und die Kunden direkt 
am Tisch zapfen können. Ein 
Freischalten ist via Kassensystem 
möglich. Ideal für gesellige 
Runden und Events.

 + über 2000 installierte Systeme 
  überwiegend in den USA

 +  Abrechnung mit Chipkarte  
       

 +  Displays über Zapfhähne 
  informieren über jeweilige 
  Biersorte, Zapfmenge und 
  Ladestand der Chipkarte

 +  mehr Kundenbindung

 +  ideal für Craft Beer, Stadien, 
  Festivals, Event-Gastronomie

 +  Verbund zu vielen POS Systemen

 + vollintegriert ins TiPOS System
  Zahlung von Speisen und
  Getränken

Mit der Kundenkarte kann jeder Gast sein Bier 
selbst zapfen. 'T Taphuys, Tilburg, NL

pourmybeer.com

CRAFT BEER & EVENT
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Beerboard
Unser Beerboard bezieht die Daten aus dem 
SILEXA PourMyBeer System und zeigt z.B. die 

meistgezapften Biere pro Tag oder pro Woche 
sowie alle verfügbaren Biere in einer Liste. 

Einzelne Biere können beworben werden, die 
Speisekarte und Eventeinladungen können 

integriert werden.

In vielen Situationen in der Gastronomie zählt 
jede Sekunde. Dabei darf die Qualität nicht zu 
kurz kommen. Mit unseren Lösungen bringen 

wir auch Ihr Bier sicher an den Gast.

Beer Turbostab
Eine Maß in weniger als 15 Sekunden.

Beerjet
Mehr und schneller perfektes Bier zapfen. 

Für Events. Für Stadien. Funktioniert mit 
Gläsern und Bechern.

SPEZIAL:
Schnelles Zapfen

“Dass auf über 200 Zapfhähnen 
die interessantesten Biere aus der 

Welt fließen, dafür war engste 
Zusammenarbeit zwischen Braue-
rei und Schanktechnik notwendig. 

Redl hat das perfekt gemeistert.”

Paul van Boxtel, 'T Taphuys, 
Tillburg, NL suchte und fand 

einen innovativen Partner:

'T Taphuys, Tilburg, NL

'T Taphuys, Tilburg, NL

21



25

SILEXA GROWLER  
& BOTTLE  FILLER

Manfred Weiss, Feldschlösschen, CH 
schätzt Mitdenker: 
„Wir haben gerade mit Redl und der Beerstation einen wei-
teren großen Neuerungsschritt in unserem Brauereisystem 
umgesetzt. Auch diesmal waren wir von der Präzision und 
Flexibilität von der ersten Idee bis zum Roll-out begeistert!“ 

Alle Geräte haben ein GSM Modul integ-
riert und über ein browserbasierendes, 

zentrales Verwaltungstool kann man den 
Bierabsatz, die Reinigungszyklen und 

Fehlermeldungen abrufen.
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 + Der kompakte Flaschenfüller für den Gastraum, ideal für 
  Kleinbrauereien, Bars und Pubs.

 + 1- oder 4-leitig lieferbar

 + Gegendruckabfüllung verhindert Schaumbildung

 + 2 Liter in circa einer Minute

 + Bierlogo kann ins Display eingespielt werden

 + RGB LED Beleuchtung

 + Integriertes Spülsystem

 + Bierstop mit Reedkontakt anbindbar

 + variable Flaschengröße - Füllstandsmessung einstellbar

 + modernes Color-Touchscreen Interface

 + integrierter Zähler und Protokoll

 OPTIONAL:
 + GSM Interface für Telemetrie
 + Reinigungsflasche & TM Desana
 + Vollautomatisches Reinigungssystem

Außenmaße 
SILEXA Growler&BottleFiller
B 195 mm | H 665 mm | T 395 mm

CRAFT BEER & EVENT

24
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Hygienisch einwandfreie 
Bierleitungen sind die 

Voraussetzung für die Qualität 
Ihres Bieres. Und damit für Ihren 

Bierumsatz. 

Doch das Reinigen Ihrer 
Bierleitungen muss gar nicht 

aufwändig sein – nur gründlich, 
und das am besten automatisch! 

Folgen Sie einfach den 
Anweisungen am Display des 

SILEXA LineCleaners und sorgen 
Sie in wenigen Schritten für 
„ungetrübten“ Biergenuss.

SILEXA LINE 
CLEANER

SPEZIAL:
Kühlraum
Technik

In vielen Situationen
in der Gastronomie
zählt jede Sekunde. 

Dabei darf die Qualität 
nicht zu kurz kommen. 
Mit unseren Lösungen

 bringen wir auch Ihr Bier
 sicher an den Gast.

SILEXA Telemetry
Mittels eines integrierten GSM Moduls können sämtliche Mess- 
werte und Verkaufszahlen an ein Web-Portal - aber auch an 
Mobiltelefone - übertragen werden.

Highlights:
+ Überwachung von Füllständen, Temperaturen und Drücken
+ Darstellung der Messwerte auf einer zentralen Web-Oberfläche
+ Unmittelbare Alarmierung im Fall von kritischen Messwerten
+ Firmwareupdates und Fernwartung
+ Meldung an Lieferanten zur automatischen 
 Nachbestellung

SILEXA KegSwitcher
Automatische Fassumschaltung von bis zu 4 Fässern pro 
Leitung, jetzt noch hygienischer! Keine leeren Leitungen, 
kein Schaum, kein Anzapfen. Keine Leitungsverengungen 
oder warm werdende Ventile durch Einsatz unserer 
speziellen Motorventile. Voll integriert in unser SILEXA 
System, somit können sämtliche Leermeldungen an den 
Schankbalken angezeigt werden. Optional können auch 
Biertemperatur und Fördergasdruck gemessen und 
angezeigt werden. Wenn diese außerhalb der Toleranz 
liegen, werden sie rot blinkend angezeigt, um den Benutzer 
aufmerksam zu machen, dass zB. die CO2 Flasche leer ist. 
Und das durch grafische Darstellung am Touchdisplay direkt 
am Bierhahn.

SILEXA Ultraschallmessgeber
Der SILEXA Ultraschallmessgeber 

verwendet die einzigartige, innovative 
Ultraschall-Technologie. Das Messgerät 

enthält keine beweglichen Teile, das Ge-
tränk kommt nicht mit den Messelementen 

in Kontakt. Somit bietet dieser Messgeber 
extrem genaue Ergebnisse und ist extrem 

langlebig und muss bei der 
Leitungsreinigung nicht 

zerlegt werden.

So funktionierts:

Bedienung über den berührungssensitiven Bildschirm der Steuereinheit der Bier-
leitungsreinigung.

Ampelfarben zeigen den Status zwischen den Reinigungsvorgängen an.
Bei Bedarf kann ein Reinigungsvorgang natürlich jederzeit manuell gestartet 
werden.

Für eine einwandfreie Reinigung folgen Sie nun den einfachen Anweisungen auf 
dem Bildschirm- Fehler in der Bedienung sind damit so gut wie ausgeschlossen.

Hofbräuhaus am Steinertor, Krems

KÜHLRAUMTECHNIK
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Sonderlösungen sind unser 
Alltag. Ob es darum geht, eine 
Schankanlage zu bauen, die es 

noch nie gegeben hat, oder eine 
Bestandsanlage neu zu adap-

tieren – wir freuen uns auf Ihre 
Anfrage.

Kundenspezifische Bierausschankstra-
ße für Kolarik‘s Luftburg mit integrier-
tem Bierpool Pro System.

SILEXA wipe Kupferdesign-Schanksäule,  
Goldenen Bär in Berchtesgaden

Integration Fremdanlage, 
Hochalm Obertauern

SONDER 
LÖSUNGEN

Der Brauhof Steinertor in Krems zapft Bier und AF mit zwei 
Touchscreen bedienbaren Kupfer-Designanlagen in der Hauptbar.

SONDERANFERTIGUNG
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Wir im Hause Redl haben es uns zur Kultur gemacht, 
professionellen Genuss zu ermöglichen. 

Perfekte Schanklösungen bis hinein in den Kühlraum 
sind für uns Alltag. Damit Sie jeden Tag Ihre Gäste mit 
perfekten Genüssen begeistern können. 

Ob integrierte Kassenlösung in der Schankanlage oder 

eine vollautomatische Bierreinigungslösung - es gibt 
keine Frage vor oder hinter bzw. unter der Schank, auf 
die wir keine Antwort haben. 

Und sollten Sie tatsächlich mit einer Problematik kon-
frontiert sein, die nicht mit unserem Repertoire gelöst 
werden kann, freuen wir uns mit unserem hochspezia-
lisiertem Team für Sie die perfekte Lösung zu kreieren!

ERFOLGSGARANTEN:

“Jeder meiner Kollegen ist ein Profi 
auf seinem Gebiet. So gelingen uns 
die herausragendsten Lösungen für 
unsere Kunden.“

“Ein zufriedener Kunde ist die beste 
Investition in die Zukunft und 
unsere Herausforderung.“

Karl Heinz Rudolf & 
sein Technikerteam: 

Ing. Bernhard Gabler 
freut sich über beständige 
Kundenbeziehungen:

www.redl.net



Text & Fotos : Redl GmbH, TiPOS GmbH

www.facebook.com/redl.net
www.redl.net | www.silexa.com

Salzburg Schauraum
Hotel & Design Werkstatt Gusswerk
Söllheimerstraße 16, 5020 Salzburg

Büro & Schauraum Hollabrunn
Aumühlgasse 10
2020 Hollabrunn

tel: +43 2952 2218 
email: info@redl.net
web: www.redl.net


