TiPOS

KASSENSYSTEME

<% KUCHENMANAGER

Papierbons gehoren der Vergangenheit an.

@ Abliufe optimieren und beschleunigen
@ Chronologische Anzeige der Bonierungen
@ Gerichte beschleunigen / verzogern

@ Vernetzung der Arbeitsplatze

@ Hinterlegung von Stiickzahlen

@ Nachverfolgung der Arbeitsschritte

Jederzeit den Uberblick in der Kiiche

WENN QUALITAT ENTSCHEIDET.



3 KUCHENCLIENT

Getrennte Arbeitsplatze? Kein Problem.

Ihr Pizza-Beilagenplatz ist getrennt von der Standardkiche
und keiner wei, wann was fertig ist?

Die Produktionsplatze (Vor.- Hauptspeise, Pizzaplatz...)
konnen anstelle eines Druckers mit dem Kiichenclient aus-
gestattet werden. Hier werden die zugewiesenen Artikel in
Reihenfolge der Bonierung angezeigt. Mit einem Fingertipp
(Touchoberflache) auf die Speise wird die Fertigstellung

an den Kiichenmanager gesendet und am Kichenclient
geloscht.
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Genaue Ubersicht aller offenen Eser!chte
inklusive Tischnummer, zustapdlgem
Kiichenpersonal und bereits verstrichener
Zeit seit der abgegebenen Bestellung

Wir beraten Sie gerne!

Redl GmbH:

Aumihlgasse 10, 2020 Hollabrunn
Tel: +43 2952 22 18 - Mail: info@redl.net

www.redl.net




